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Lundi 7 Décembre

Salade verte

Coquiflette

BOche de chévre a la coupe

Compote

Lundi 14 Décembre
Carottes rapées et dés d'emmental

V Dahl de lentilles
@ ri:

Fromage blanc nature

RESTAURAI
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Mardi 8 Décembre
Salade de lentilles aux échalotes
Poulet au pot

et ses légumes

Saint Félicien du Vercors
a la coupe

Liégeois & la vanille

Mardi 15 Décembre
Taboulé

Jambon blanc
Brocolis mornay

Vache picon

Fruit de saison

Jeudi 10 Décembre
CEuf dur mayonnaise
Emincé de beeuf mexicain
Purée de caroftes
Tartare

Fruit de saison

. Jeudi 17 Décembre
e Pik et croq

Saumon sauce oseille
Pommes pin
Gateau Sapin de Noél

Chocolats de Noél et clémentine

Vendredi 11 Décembre

Cake & I'emmental Maison
V Raviolis
aux légumes sauce tomate
Petits suisse sucré

Fruit de saison

Vendredi 18 Décembre
Salade de pennes aux légumes

Beignets de calamars et citron
Jardiniére de légumes
Brie & la coupe

Fruit de saison

(seau)
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L ensemble de nos plats sont cuisinés maison (hors produits panés et certaines pétissenies & base de péte feuilletée et péte & chou).

O Présence possible de l'ensemble des allergénes dans nos plats O Des aléas d'approvisionnement peuvent exceptionnellement occasionner des changements sur les produits sélectionnés.




